ANTIPAS T

Crudo di Parma 30 mesi, mozzarella di Bufala
e pomodorini al pesto di basilico
30-month-aged Parma ham, buffalo mozzarella
and cherry tomatoes with basil pesto

Sfoglia di farina di mais, porcini saltati

spuma allo stracchino e parmigiano

Corn flour puff pastry, sautéed porcini mushrooms,
stracchino and parmesan mousse

Steak Tartare “alla classica”,
spuma al tuorlo d’uovo
“Classic” Steak Tartare, egg yolk foam

L’Ovetto in Ciasa

con puré di patate al tartufo nero, Jamon iberico
uovo cotto a bassa temperatura,

with black truffle mashed potatoes,

low temperature cooked egg, Jamon Iberico

La Parmigiana di Ciasa Lorenzi

con melanzane, crema di pomodoro,
scamorza affumicata, cialda di Parmigiano
with eggplant, tomato sauce,

smoked scamorza cheese, Parmesan waffle

Alici marinate all’arancio e limone,

cipolla rossa in agrodolce e crumble di pane verde
Orange and lemon marinated anchovies,

sweet and sour red onion,and green bread crumble

Selezione di Formaggi
con mostarda e miele
Selection of cheeses
with mustard and honey

servizio 4€ apersona cover charge 4€ per person

i prodotti all'occorrenza possono essere congelati  the product used may be frozen

22€

22€

22€

22€

20€

20€

16€



PRIMI

Canederli allo Speck ai 5 Cereali 20€
al burro fuso su insalatina di cavolo cappuccio
oppure in brodo di gallina

5 cereals Speck bread dumplings
with butter and cabbage salad
or with hen broth

Casunziei all'Ampezzana 20¢€
ripieni alla rapa rossa
Casunziei ravioli with beetroot filling

Spaghetti al torchio alla farina di canapa, 26€
crema di datterini, pesto di rucola

e olive taggiasche croccanti

“Al torchio” hemp flour spaghetti,

cherry tomatoes cream, arugula pesto,

and crispy Taggiasca olives

Trofie al pesto genovese 22€
“avvantaggiato” con patate e fagiolini

Trofie pasta with Genoese Pesto

“avvantaggiato” with potatoes

and French beans

Mezzi paccheri tiepidi fatti in casa 28¢€
al crudo di scampi,

lime, zenzero e menta

Homemade paccheri pasta with raw scampi,

lime, ginger, and mint

1
Zuppa del giorno 6€

Soup of the day

i prodotti all'occorrenza possono essere congelati the product used may be frozen



SECONDI

Guancia di manzo brasata all’” Amarone,
servita con puré di patate al tartufo nero
Beef cheek braised in Amarone wine
served with black truffle potato puree

Petto d’Anatra scottato,
cappuccio viola, spuma di patate
Seared duck breast,

purple cabbage, potato mousse

Calamari in guazzetto

con olive taggiasche, acciughe e nocciole
Stewed squids with Taggiasca olives,
anchovies, and hazelnuts

Filetto di Sanpietro al forno
con patate e carciofi
Baked John Dory fillet
with potatoes and artichokes

Tagliata di manzo cube-roll,

patata al cartoccio

accompagnata dalle sue salse

Sliced cube-roll Beef Steak, Jacked potato
accompanied by its sauces

La nostra Cotoletta
Tomahawk di Vitello olandese

servita con patate all’Ampezzana (circa 400gr)
Our breaded Dutch Veal Tomahawk
served with “Ampezzana” potatoes (approx 400gr)

Nuggets di pollo di Ciasa Lorenzi,
patate fritte con la buccia
Chicken nuggets, skin-on french fries

i prodotti all'occorrenza possono essere congelati the product used may be frozen

30€

34€

30€

36€

34€

40¢€

20€



CONTORIHI

Insalata mista di stagione
Seasonal mixed salad

Patatine fritte con la buccia
Skin-on french fries

Patate all'ampezzana
Potatoes with speck and onions

Carciofi spadellati
Sautéed artichokes

Bietolina e cicoria saltate con aglio,
olio e peperoncino

Chard and chicory sautéed with garlic,
oil and chilli pepper

INSALA TOHNE

CRODA
spinacino, indivia belga, mandorle tostate,
gamberi e carciofi freschi scottati all’olio

e prezzemolo
baby spinach, endive, toasted almonds, prawns
and fresh artichokes sautéed in oil and parsley

FATTORIA

insalata gentile, pollo alla griglia,

scaglie di grana, crostini, pomodorini

e salsa Ceasar

green salad, grilled chicken, Parmesan cheese flakes,
croutons, tomatoes, Ceasar sauce

ZUCCA

Rucola, radicchio di Chioggia,

granella di pistacchio, ricotta affumicata
e zucca grigliata e marinata in casa
arugula, Chioggia radicchio,

chopped pistachios, smoked ricotta,

and grilled and house-marinated pumpkin
ESTIVA
indivia, insalata gentile, speck croccante,

mela verde e dressing al miele e senape
endive, small leaf salad, crispy speck, green apple
and honey and mustard dressing

i prodotti all'occorrenza possono essere congelati the product used may be frozen

6 €

6 €

6 €

8 €

6 €

18¢€



PAHINI

HAMBURGER CLASSICO 23 €
di manzo homemade, con formaggio, lattuga,

pomodoro servito con patate fritte con la buccia
homemade beef patty with cheese, salad, tomato

served with skin-on fries

HAMBURGER SPECIAL 24€
di manzo homemade con formaggio,

pancetta, uova, cipolla rossa in agrodolce

servito con patate fritte con la buccia

homemade beef patty with cheese, bacon, eggs,

sweet and sour red onions served with french fries

PANINO “LA GRAN TARTARE?” 25€
di manzo condita “alla classica”
con maionese al wasabi, cappuccio al cumino selvatico

e patate fritte con la buccia

Beef tartare panini with classic seasoning
with wasabi mayonnaise,wild cumin cabbage
and skin-on french fries

TOAST “SCI” con scamorza affumicata, 8 €
speck e zucchine grigliate

with smoked scamorza cheese,

speck ham and grilled courgettes

TOAST “SLITTINO” con prosciutto cotto, 10€
formaggio, uova, pancetta
with ham, cheese, eggs, bacon

TOAST “MILANO - CORTINA"

10€
con mozzarella, pomodoro e pesto di basilico
with mozzarella, tomato and basil pesto
TOAST prosciutto cotto e formaggio 8 €

TOAST with ham and cheese

i prodotti all'occorrenza possono essere congelati the product used may be frozen
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